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Arisse Vleesch, keurslager
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BB TRENDS

BBO PAKKETTEN EN BIJGERECHTEN
BBO SPECIALITEITEN EN GROOT VLEES
SALADES, SAUZEN EN HUUR MATERIAAL

Beste BBQ-liefhebber,

Graag inspireren wij u met deze
BBQ-brochure. Maak kennis met
- - assortiment en profiteer van dive
. - mogelijkheden om van uw BBQ
moment een echte smaakbelevin
maken.

Wij staan voor u klaar voor advie

met u mee.

Eet smakelijk!
Hartelijke groet,
Arisse Vleesch Keurslager
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productkeuze en bereiding. Heeft u
specifieke wensen? Wij denken graag

Prijzen kunt u vinden in onze webshop
(scan de code hieronder met de camera
van uw mobiele telefoon) of bel even
naar onze winkel voor informatie.

naar de webshop

. Prijswijzigingen en druk- en zetfouten voorbehouden. ‘

—@ 'I 0 BESTEl BBO-PRODUCTEN VIA ONZE WEBSHOP!
P veumsac




Wat wordt er anno 2022 op de BBQ bereid?
Gaan we terug naar de traditionele spies of

pakken we uit met nieuwe technieken en

bijzondere vieessoorten?

HOUTSKOOL OF KERAMISCH

Dachten we dat de houtskool BBQ zijn

hoogtepunt wel bereijkt had? Niets
blijkt minder waar. Met de houts-
kool BBQ kun je alle kanten op. En

de kunst van het opbouwen van een
mooie basis voor je BBQ is-helemaal
van nu. Met de:houtskool BBQ ben je
echt aan het werk; het proces.starten,
temperatuur managen'tot-het géven.
van die authentTEke'rooksﬁ)’gak aan
de producten op de BBQ. Toch sluiten
we keramisch barbecueén zeker niet
uit. Door de keramiek kan deze BBQ
hogere temperaturen bereiken-dan de
houtskool BBQ. Door de ovenvormige
kookomgeving worden sappen en
smaken goed ingesloten. Dit-betekent
dat je het vlees goed kunt dicht-
schrdeien zonder het uit te drogen

of te verbranden. Maar ook het low
& slow garen van vlees zien we nog
steeds terug op de keramische BBQ.

L]

Kortom; we kunnen alle kanten op
en voor iedereen is er een passende
manier van barbecueén.

OP ZOEK NAAR BEREIDINGSADVIES
® GEBASEERD OPUWTYPEBBQ? e

VRAAG HET ONS!

VAN GROOT NAAR KLEIN

Grootvlees is al een aantal jaren zeer
populair al$het gaat om bereiding op ™
de BBQ. Ook dit-jaar garen we graag %,
groots. Ook het zogenoemde ‘verge- ¥
tenVlees’ verdient steeds meer zijn
naam terug. Denk aan een heerlijke
diamanthaas, bavette of ffiside Skirt
(langgerekte steak). Ondanks de
liefhebberij voor grote stukken vliees
zien we steeds meer kleine BBQ hapjes
terrein veroveren Van mini- SpIeSJeS tot
kleine hamburgers.

VEELZIJDIGHEID OP DE BBQ

Bij barbecueén denk je al gauw aan
het bereiden vanWleesimaar zeker de
combinatié metsheeflijke groenten
zorgt voor:veelzijdigheid op de BBQ.
Op deze manier kun je complete BBQ
gerechten presenteren Denk hierbij

.aan heerlijk” gevuLde groentes die even

meegegrilld wordeR om die heerlijke
BBQ smaakmeeite geven aan het

gehele gerecﬁt. W
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BUDGET KIDS

KIPSATE 2 STOKJES = D | sromucr

BBO BURGER VOORGEGAARD og 63 BBO BURGER VOORGEGAARD
BBO WORST _ S | GOLFSPIES

HALVE SPEKLAP p QKKET VERRASSING
POPULAIR MET STERREN BOURCONDISCH
KIPSATE 2 STOKJES BBO STEAK HOUTHRKKERSTERK
HALVE SPEKLAP VARKENSHARSSATE SPARERIBS 2 A 3 RIBBEN
HOUTHAKKERSTERK BIEFSPIES BB0 WORST KARS EN SPEK
BBO.WORST KIP OP STOK KIPPENDIJENSPIES
BEEFBURGER BEEFBURGER BEEFBURGER
ARISSE RUND VEGA

BEEFBURGER [Rumova GEVULDE PORTOBELLD

BAVETTESPIES | ARISSE COURGETTE CAPRESE

PICANHASTERK VERSE GROENTESPIES

OSSENHARSSPIES

RIBEVE

naar de webhshop




o SPECIFIEKE WENSEN? WIJ HELPEN U GRARG!

= BBQ TAPAS

., Een avond lang genieten van diverse'hapjes van de bbq, die wij grotendeels al
[t voorbereid hebben. Het enige wat jij hoeft te doen, is de bereidingswijze volgen
) Rl ©n lekker te genieten.

MINI PAPRIKA MET PULLED PORK EN CHEDDAR KARS

MOINK BALLS GexRuiD RUNDERGEHAKT MET PARMAZAANSE KARS DMWIKKELD MET SPEK
REUZE GARNAAL MET LIMOEN

PORK BELLY BURNT ENDS LEKKER GEKRUIDE SPEKSTUKJES

FLATIRON MET CHIMICHURRI

MINI GROENTESPIES AUBERGINE, PAPRIKR, UI, TOMAAT, COURGETTE EN ITALIARNSE KRUIDEN
MINI BROODJES BLACK AGNUS BURGER BELEGD MET TOMART, KRAS EN SLA
BREEKBROOD EN KRUIDENBOTER

SPARERIBS
BIJGERECHTEN MENU BIJGERECHTEN DELUXE

 RUNDVLEESSALADE CAPRESE SALADE [TOMAAT, MOZARELLA, BASILICUM]
ARRDAPPEL-EISALADE AMERIKAANSE KOOLSALADE
GRIEKSE RAUWKOST FRUITSALADE
AMERIKAANSE KOOLSALADE ARRDAPPEL-EISALADE

o PASTE PESTO SALADE
STOKBROOD
KRUIDENBOTER HOMEMADE BREEKBROOD
SATESAUS TAPENADE, AIOLI EN KRUIDENBOTER
KNOFLOOKSAUS SATESAUS
SMULSAUS BBO SAUS
BBO-SAUS KNOFLOOKSAUS

COCKTAILSAUS
' R AT W@M



| . GEMARINEERDE KIPFILET

- ~KEBAB STICK
- VARKENS SHRSLICK

~ RUNDERHAMBURGER

- BLACK AGNUS BURGER

© BBOSTEAK
 RIBEYE _
 PICANHASTERK - -
BIEFSTUKSPIES — + -

- KIP OP STOK
KIP SHASLICK

- SPEKLAP

HOUTHAKKERSTERK
BBO WORST
* BBO WORST MET SPEK EN KARS
~ SPARERIBS = - - ’
VARKENSHRAASSATE

~ * BBO BURGER VODRGEGARRD

VARKENSHARSDUD

Wil je een prijs weten?
Scan mij!

naar de webshop
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ZELF SAMENSTELLEN OSSENHRASPIES MET ZONTOMAAT
Zehc kiezen wat-er op de BBQ komt7 NES EEKIEITJTEEEIS;:\EIISSTU ROL
- .uit-ons assor‘ument j
 KIPSATE MR
KIPDIJENSPIES SCAMPIE SPIES
JALMBUIDELTIE

SURF ‘N TURF SPIES MET BIEFSTUK EN GAMBA'S
MIXED GRILL RUNDVLEES VARKENSVLEES EN KIP

BELLA BELLO poRTOBELLO MET .. CHAMPIGNON BIEFSTUK Ul
MINI GROENTESPIES
GEVULDE PORTOBELLO VEGA

]

L

GROOT VLEESCH

—

BUIKSPEK PICANHA
IBERICO STEAKS FLAT IRON STEAK
SPARERIBS BAVETTE
PROCUREUR TOMAHAWK STEAK
SHORT RIBS DRY AGED COTE DU BOEUF
RIBROAST RIBEYE
Verst
van Ie}?}?e?
VLEES
'-‘_
] BSHOP - :
)Y - -,
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GAS BBAQ INCL. GAS EN SCHOONMARK
GAS BBO AANHANGER

KAMADO BBQ

SMOKEY BUTCHER + VERPLICHTE KOK
KOELWAGEN KLEIN

KOELWAGEN GROOT

KOK miNiMAAL 3 UUR, UURLOON

SALADES

RUNDVLEESSALADE
AARDAPPEL-EI SALADE
AMERIKAANSE KOOLSALADE
GRIEKSE RAUWKOST
KOMKOMMER RRUWKOST
PASTA PESTO SALADE
VERS FRUIT SRLADE
BOLERO RAUWKOST
CRISPY RAUWKOST

Sean mij

WI1J ADVISEREN 300 GRAM SALADE PER PERSOON.

OVERIG
~STOKBRODD WIT OF BRUIN -

~BREEKBROOD SET WIT EN BRUIN -
- PLUKBROOD MET ROOKSPEK EN KNOFLOOKBOTER
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GEMAKKELIJK
EN SNEL
IN.ONZE WEBSHOP

WEBSHOP.ARISSE-KEURSLAGER, NL.

y
Arisse Vleesch, keurslager

Dorpsplein 7, 4153 AG Beesd
Tel. 0345-681293

info@arisse.keurslager.nl
KEURSLAGER  \y\yw.arisse keurslager.nl




